
S N A C K S  /  V O R S P E I S E N

Salz gerösteter Mais  45

Gesalzene Mandeln    45

Oliven Nocellara    45

Hummus   78
Salzgurken, Oliven, rote Zwiebel, 
Sumach, Petersilie, Tarator, Brot

Glaseirt Hühnerflügel   95
Sellerie, Gurke, rote Zwiebeln, 
Blauschimmelkäse, Frühlingszwiebeln, Sesam

Burrata mit Dukkah   110
Haselnüsse, knuspriger Chili-Honig, 
Schalottenzwiebeln, Jalapeño, Olivenöl, Sesam

Käse (empfohlen für 2 Personen)   129
Käse, Joghurtbällchen, Samencracker, 
Marmelade, gesalzene Mandeln

Getauchter Szchechuan-Lachs  
mit und Gazpacho   129
Earl Grey, Ananas, Gurke, Tomate, gerösteter Mais

 = Glutenfrei  = Laktosefrei  = Vegetarisch
Allergien? Fragen Sie uns und wir helfen Ihnen gerne weiter.

Etwas Gutes für den Anfang
C O C K T A I L S

GRÄNDENS SPITZERN
Cucumber Spritz 150
St. Germain, Gin, Lime, Cava, 
Gurkenzuckerschicht, Limonade, Minze

Aperol Spritz 150
Aperol, Cava, Limonade

Limoncello Spritz 150
Limoncello, Zitrone, Soda, Cava

GRÄNDENS COCKTAILS
Negroni 150
Gin, Campari, roter Wermut

Lynchburg-Limonade 150
Maker’s mark, Cointreau, Zitronen, Sprite

Pfirsich-Basilikum-Smash 150
Gin, Zitronensaft, Sirup, 
Pfirsichpüree, Basilikum, Soda

Siesta 150
Tequila, Campari, Limettensaft, 
Sirup, Grapefruitlimonade

Espresso martini 150
Wodka, Kahlùa, Galliano, Espresso

Lust auf einen weiteren Cocktail? Fragen Sie  
uns und wir lassen uns etwas Gutes einfallen!

G I N - C O C K T A I L S

Gurke und schwarzer Pfeffer 150
gin, Åhus-Gurken-Tonic

Holunder und Zitrone 150
gin, Åhus-Holunder-Tonic

Traube und Limette 150
Gin, Åhus Grape & Lime Tonic, Rosmarin

A L K O H O L F R E I

Cocktail-Pfirsich 85
Pfirsichpüree, Zitronensaft, 
Sirup, Basilikum, Soda

Gin & Tonic Classic virgin 59

Gin & Tonic Rosé virgin 59

SO M MERCOCK TAIL  – BLUSH!
Wodka, Roséwein, Erdbeerpüree,  

Limettensaft, Zuckersirup, Rosenpfeffer
150



P O K É  B O W L S

Mit Chili glasierte Schweineseite  195
Reis, Rohkostsallad, Sojabohnen, eingelegte 
rote Zwiebeln, Mango, Seegras, Wasabi-
Frischkäse, Wasabi-Erbsen, Chili-Mayonnaise, 
Pommes, Koriander, Sesam

  Weintipps: Chateau Kefraya 
 Les Bretèches, Libanon 

Jeow Som marinierte Garnelen  195
Reis, Rohkostsallad, Sojabohnen, eingelegte 
rote Zwiebeln, Mango, Seetang, Bagygem, 
Wasabi-Käse, Chili-Mayonnaise, gebratene 
Wontons, Koriander, Sesam

  Weintipps: Le Courier Chenin 
 Blanc, Südafrika

Koreanisches Huhn  195
Reis, eingelegter Rotkohl, Sojabohnen, 
rote Zwiebeln, in Chili und Soja eingelegte 
Gurken, Rettich, Frühlingszwiebeln, 
Chili-Mayonnaise, Koriander, Sesam

  Weintipps: Cono Sur Pinot Nior, Chile

Chèvre gratiniert    195
Reis, eingelegter Rotkohl, Sojabohnen, 
rote Zwiebeln, Rote Beete, Herzsalat, 
Balsamico-Glasur, Zitronen-Honig-Joghurt, 
Walnüsse

  Weintipps: Domaine de la Vinconniere 
 Sauvignon Blanc, Frankreich

W A R M E  G E R I C H T E

Gegrillte Schweineseite mit Hoisin  279
Pimientos de Padrón, Sellerie, Gurke, 
rote Zwiebeln, Ranch-Mayonnaise, 
Kartoffeln, Sesam

  Weintipps: Côtes du Rhône Gentilhomme, 
 Grenache, Syrah, Frankreich 

Gegrilltes Makrelenfilet   285
Broccolini, Sojamayonnaise, eingelegte 
Tomaten, knusprige Chili-Vinaigrette, 
Mandeln, knusprige Kartoffeln, Brunnenkresse

  Weintipps: El Coto de Rioja 875m, 
 Chardonnay, Spanien

Glasierter Blumenkohl   239
Hummus, Harissa, Tarator, eingelegte 
Tomaten, knusprige Chili-Vinaigrette, 
gebratene Wontons

  Weintipps: Mario Primo Chianti, 
 Sangiovese, Italien

 = Glutenfrei  = Laktosefrei  = Vegetarisch
Allergien? Fragen Sie uns und wir helfen Ihnen gerne weiter.

Abendmenü

F Ü R  D I E  K I N D E R

Schwedische Fleischbällchen   95
Sahnesauce, eingelegte Gurke,
Kartoffeln, Preiselbeeren

Alle Gerichte der Speisekarte sind auch
als Kinderportion erhältlich.

H U N D E M E N Ü

Hundeeis    59
hugo & celine



 = Glutenfrei  = Laktosefrei  = Vegetarisch
Allergien? Fragen Sie uns und wir helfen Ihnen gerne weiter.

Etwas Gutes nach dem Essen
N A C H T I S C H

Snicker’s bites    32
Kakao, Kokosnuss, Erdnüsse, Lakritze

Schokoladentrüffel    34

Schokoladen-Brownie    58
Karamell, Mandel, Sahne

Crème Brûlée    68

Schlagsahne-Karamell-Panna Cotta   69
Schokoladenkuchen, Walnüsse, 
Zitrone, Flockensalz

Pawlowa   72
Baiser, Himbeer-Minz-Püree, 
Sahne, kandierte Nüsse

Sorbet mit Cava    (18 Jahre) 89

Affogato   
Espresso, Vanilleeis 55
+ 3 cl Haselnusslikör 115

S P I R I T U O S E N

LIKÖR
Österlen V.S.O.P, First batch calvados 38/cl
Cognac monopol, V.S.O.P 28/cl
Cointreau 28/cl
Baileys 28/cl
Kahlúa 28/cl
Disaronno 28/cl
Äppelfrost von Sövde (dessertwein) 42/cl

W H I S K E Y
High Coast Whisky, älv 38/cl
High Coast Whisky, berg 38/cl
High Coast Whisky, timmer 38/cl
Selected Malts Highland Jewel 38/cl
Selected Malts 10 yo Oloroso finish 38/cl
Selected Malts Zippin smoke 38/cl
Glenallachie Old Hungarian Oak 7 yo 38/cl
Glenallachie Cask Strength 10 yo 38/cl
Glenallachie 12 yo 38/cl

R O M
A-Bay Vrångabäcken Belize (98 von 230) 38/cl
A-Bay Funkis beach blend (105 von 327) 38/cl
A-Bay Abilleuig (277 von 384) 38/cl
Clement Rum 10 yo 38/cl
Mount Gay X.O 38/cl
Plantation 38/cl

S H O T S
Fireball/Jägermeister/Fernet Branca 60/3cl
Minttu/Sour fisk cola/Tequila 60/3cl
Hot shot  75

H E I S S E  G E T R Ä N K E

Heiße Schokolade Rom/Cointreau/Minttu 150
Irish coffee Whisky, Sahne 150
French coffee Cognac, Sahne 150
Kaffe Karlsson Baileys, Cointreau, Sahne 150
Kaffegök Wodka 150

K A F F E E  /  T E E

Kaffee/Tee 34
Doppelter espresso 34
Macchiato 34
Americano 36
Cortado 38
Cappuccino 44
Caffe latte/Chai latte/Eis latte 48
Heiße Schokolade 48

C O O K I E  &  I C E  C R E A M

Snickers   62
Vanilleeis, Schokoladenkekse, 
Karamellsauce, Erdnüsse

Holunder-Erdbeer-Sorbet   62
Keks, frische Beeren


